Waffeln:

120g Zucker, 2 Eier, 350g Mehl, 1 TLI Zitronen-
Schalen, 1/2 Pck. Vanillezucker, 1 Prise Salz, 150 ml
Milch, (3.5% Fett), 200g Butter, 1/2 Pck Backpulver,
lauwarmes Wasser

Zubereitung:

Butter, Zucker, Zitronenschale, Vanillezucker schaumig
ruhren, langsam die Eier dazugeben, Mehl und
Backpulver mischen,

im Wechsel Mehl und Milch zu der Teigmasse geben
und soviel Wasser hinzufligen, dass ein fliissiger Teig
entsteht.

Walffeleisen vorheizen und mit einer Speckschwarte
einfetten. Waffeln einzeln ausbacken.

Die schmecken sehr lecker. Man kann auch mehr
Waffeln backen und diese an liebe Menschen verteilen,
dann 1st niemand alleine.



